Assaggi di pesce del Lago; caldo-e freddo-
1,3,7,8,9
” CAPPUCCINO E BRIOCHES “

Brioches salato con gravlax guacamole e
pamwwuootta/dA/capra/aJ/tabm

1,3,4,7

Tarta/re/d/ummwalxoolteﬂa
tworlo- moawinato; crumble d’accinghe e
maionese alle nocciole
1,3,4,8
w6 allaglio-nero-ed w6 al gorgongolaw
7

La ZUCCA :
flavw di guccar Violino- al radicchio,
cremav cottaw dir gucca Mantovana,
prosciutto- crudo- di Langhivano- conw
gwccwHokkw,do canditov

I mm/uprmw ...... € 16,00
Agnolottt al cervo-sw gocce div vino-

1,3,9
Malfatiit di castagne nella zuccar
3,7
Gnocchi dipatate e codar di bue alle zeste
1,3

Cavrnawoli dl awwonciov e foraonaw
7 min. 2 ps



Acquaveterrow .... € 24,00

Polpo- spadellato- all accingo s
cremav di patate e porry
4

Filetto- du storione nellow verzav ,

pancettato- alla cremaw di nociy
4,7,8

Filetto- di baccalaw con panatura ais
cappe/ruoowgocoe/d/uTropea/
PWGIA/WAMJAMGJ/WO’

M Z Zz I d/':/ - lz ZZ
olive taggiasche e pomodori secchiv

Cosciav danatraw disossator ai
frutti di bosco-e balsamico-

“ la boca I'é minga straca se la sent mia de vaca”
Degustagione di formaggi erborinatt covw
i mio- miele e confettuwra € 16,00
7

Sevvigio-e coperto- € 3,00

I nostri dolci....€ 7,00

Allergeni: 1 glutine , 2 crostacei, 3 uovaw, 4 pesce/, 5 awrachidi,
6 soiav, 7 latticing 8 fruttw av guscio; 9 sedano; 10 senape; 11 sesmis sesoumo,
12 anidrite solfovosa e solfity, 13 luping, 14 molluschiv
IUpesce servito- crudo- & stato- bonificato- con abbattimento-a -20° conforme al
reg. (CE) 853/2004 allegato-II1 segzione VII capitolo-3 lettura D punto-3



